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; G.EA.C.E, PROPRIETAIRES
m | 33330 SAINT-EMILION - FRANCE

MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU
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Le vignoble a été acheté par René et Lucie Moreaud en 1940.
Jusqu’a son décés en 1967, René Moreaud s'employa a restructurer le vignoble a bout de souffle et de
séve et en fit un Chdteau trés recherché par les négoces libournais et bordelais.

Supetficie : 10 hectares
Production annuelle : 48 000 bouteilles
Type de sol : sables anciens sur argiles fines
Densité : 6000 pieds/hectare
Age moyen du vignoble : 40 ans
Encépagement : 70 % Merlot et 30 % Cabernet Franc
Travaux en vert: Ebourgeonnage, effeuillage, éclaircissage

Tri: a la vigne et au chai

Thermorégqulation : drapeau dans les cuves
Durée de cuvaison : entre 15 et 30 jours
Elevage : 100 % barriques dont 80 % neuves et 20 % de 1 vin
Séjour : 12 mots
Caractéristiques gustatives : Vin puissant, bouqueté et charpenté, de longue garde

Commercialisation :
France : boutiques Nicolas
Export : Danemark, Suisse, Luxemboury, Belgique, Allemagne, Autriche, Etats-Unis, Canada, Japon

Contact : Coraline Moreaud
Tel: +33557247053/+33603812097/Fax: +3355724 6820/ Mail : moreaud@cormeil-figeac.com
Web site : www.cormeil-figeac.com




